p Up Dinner

ANGLO
11111

09 Novembro — 09" November JNcQUOI Club

ENTRADAS STARTERS

TOD PRIK SAT UA
PIMENTO PADRON COM SALSICHA SAI UA
PADRON PEPPER & RED CURRY SAUSAGE TEMPURA

NAHM PRIK BPU
CARANGUEJO COM LIMA KAFFIR, CAVIAR E CROCANTE DE COCO
MAKRUT LIME CRAB, CAVIAR & COCONUT ASH CRACKER

HOI CHAEHM SATAY
VIEIRAS ASSADAS, MOLHO SATAY DE SEMENTES DE GIRASSOL E ALHO
ROASTED SCALLOP, SUNFLOWER SEED SATAY & WILD GARLIC

PRATOS PRINCIPAIS MAINS

MU YANG JAEW BONG
SECRETO DE PORCO IBERICO COM MOLHO JAEW FUMADO DE TOMATE
GRILLED IBERICO PORK CHOP & SMOKED TOMATO JAEW

GAENG KEOW WAAN LUK CHIN PLA .
CARIL VERDE KANCHABURRI, TAMBORIL E MANJERICAO TAILANDES
KANCHANABURI GREEN CURRY, SALTED MONKFISH BALLS & THAI BASIL

ACOMPANHAMENTOS SIDES

KHAO BAALAEH NEUA
CEVADINHA, PICKLE DE SHIITAKES E ARROZ SELVAGEM
PEARL BARLEY, LONG PEPPERCORN & CURED BEEF

SOM TAM FARANG i
SALADA SOM TAM DE VEGETAIS, MEL DE ABELHA PRETA E AVELAS
ROOT VEGETABLE SOM TAM, BLACK BEE HONEY & HAZELNUT
SOBREMESA DESSERT
KHANOM CHA YEN

CREME DE CHA TAILANDES QUEIMADO E MARMELO
THAI TEA BURNT CREAM & SPICED QUINCE

95¢€





